
Traiteur Au Fil de L’Eau 
Pour les Fêtes de Fin d’Année 

Nos plats à emporter 

 Les entrées fait maison 
Croquilles d’escargots (dans une coquille qui se mange) 

          1: 6 pièces…………………………………...... 5,00 € 
          2 : 12 pièces………………………………...... 9,00 € 
3 : Foie gras origine France.……………………………… 95 €/kg 
4 : Terrine de poissons au saumon et St Jacques.. 4,00 € 
5 : Duo de poissons fumé………………………………… 4,50 € 

 

Les plats 
6 : Suprême de  Chapon …………………………………… 17,00 € 
7 : Filet Mignon de veau, jus corsé truffé………….. 18,50 € 
8 : Pavé de Roti de cerf……………………………………… 16,50 € 
9 : Cassolette de Fruits Mer………………………………. 15,50 € 
10 :Risotto aux St jacques......................................16,00 € 
 

Tous les plats sont servis accompagnés 



Restaurant Traiteur 
Au fil de l’eAu 

Tel : 04 50 56 11 84 

Email : info@hotelseyssel.fr 
 

Commande pour 
() le 24/12                  () le 25/12 
Avant le 19 décembre 
() le 31/12                  () le 01/01 
Avant le 25 décembre 
Nom : 
Prénom : 
Tel :  
Entrées : N°                Nbr : 
Entrées : N°                Nbr : 
Plats : N°                     Nbr : 
Plats : N°                     Nbr : 
 

mailto:info@hotelseyssel.fr

